ONTBIJT
* Croissant €395

Vers afgebakken croissant met roomboter. Keuze uit
Nutella, vruchtenjam, achterham of jong belegen
kaas.

* Uitsmijter €10,75
Twee sneetjes wit brood met ham, kaas, drie
spiegeleieren en frisse salade.

* Ontbijtplankje de Luxe €15,50
Ontbijtplankje met een vers afgebakken croissant,
stokbrood, bruine barra, Nutella, vruchtenjam,
achterham, jong belegen kaas, huisgemaakte
eiersalade, yoghurt en cruesli. Inclusief verse jus
d'orange en een kopje koffie of thee naar keuze.

OF EEN VAN ONZE
LUNCHGERECHTEN
>

GEBAK
* Limburgse vlaai €495

Met verse slagroom! Vraag een van onze
medewerkers welke smaken vandaag beschikbaar
zijn (op=op). Al onze vlaaien zijn van bakkerij de
Lekkerbek.

ONTBIJT

Elke dag tussen 09:00 uur en 11:30 uur serveren
wij een heerlijk ontbijtje. U kunt ook gewoon
gebruik maken van onze lunchkaart.




LUNCH

U kunt dagelijks tussen 09:00 uur en 18:00 uur
gebruik maken van onze lunchkaart voor rijk
belegde broodjes, maaltijdsalades of warme
gerechten.

BELEGDE BROODJES
* Stokbrood gezond / smos €995

Ham, kaas, tomaat, komkommer, ei, mayonaise en
frisse salade.

* Stokbrood Limburgse kroketten €995

Twee goed gevulde vleeskroketten met mosterd.

* Stokbrood gerookte zalm €1295
Dun gesneden gerookte Schotse zalm geserveerd
met huisgemaakte cocktailsaus, kappertjes, rode ui
en frisse salade.

» Stokbrood eiersalade o~ €10,50
Eiersalade van scharreleieren en mayonaise,
geserveerd met frisse salade.

* Stokbrood romige brie &~ €10,50
Royaal belegd stokbroodje brie met honing en
pijnboompitten geserveerd met frisse salade.

* Barra pittig gehaktbrood €10,50

Slagers gehaktbrood met salade en samuraisaus.

* Barra carpaccio €1295
Dun gesneden ossenhaas met pijnboompitjes,
zongedroogde tomaten, Parmezaanse kaas, rucola
en aceto balsamico.

* Rustiek serranoham €10,50
Dun gesneden Spaanse ham met frisse salade.

* Barra filet américain € 10,50
Gemalen rundvlees met frisse salade, uitjes,
kappertjes en vers gemalen peper.

* Rustiek spek & ei €10,50

Drie geklopte eieren met gebakken spek.

* Broodje v/d week €.
Elke week presenteren wij weer een nieuw broodje
van de week. Kijk hiervoor op de tweede pagina.

TOSTI & EI

* Tosti monsieur € 8,50
Croque-monsieur met ham en kaas, geserveerd met
frisse salade en curry.

* Tosti Hawai € 8,50
Croque-monsieur met ham, kaas en ananas,
geserveerd met frisse salade en curry.

* Tosti bambino voor de kids €675
Croque-monsieur met ham, kaas en curry.

* Uitsmijter €10,75
Twee sneetjes wit brood met ham, kaas, drie
spiegeleieren en frisse salade.

SOEPEN

Soepen worden geserveerd met (stok)brood.

* Soep van de chef €725

Vraag een van onze medewerkers voor de soep van
de chef.

* Limburgse mosterdsoep €725
Romige mosterdsoep met gebakken spekjes.

* Franse uiensoep €750
Volgens oud familierecept, gegratineerd met kaas.

VINAIGRETTE A LA
MINCKELERS

Al onze salades worden op smaak gebracht met
onze wereldberoemde “Vinaigrette a la Minckelers”.
Een frisse vinaigrette op basis van olie, azijn,
mosterd, specerijen, liefde en passie.

Onze vinaigrette is ook verkrijgbaar in handige
250 ml flesjes voor thuis voor maar € 5,50 !

MAALTIJD SALADES

Maaltijdsalades worden geserveerd met
(stok)brood en roomboter.

* Salade aux Lardons €16,75
Fris gemengde salade met gebakken spekjes en
pijnboompitjes.

* Salade carpaccio €17,75
Fris gemengde salade met dun gesneden

ossenhaas, pijnboompitjes, zongedroogde tomaten,
Parmezaanse kaas en aceto balsamico.

* Salade serranoham €16,75
Fris gemengde salade met dun gesneden Spaanse
ham, croutons en verse meloen.

* Salade gerookte zalm €17,75
Fris gemengde salade met gerookte Schotse zalm,
huisgemaakte cocktailsaus, kappertjes en rode ui.

* Griekse salade &~ €16,75
Fris gemengde salade, feta kaas, groene pepers,
gemarineerde olijven, rode ui, koolsalade en
huisgemaakte tzatziki.

« Salade v/d week € ..

Elke week presenteren wij weer een nieuwe salade
van de week. Kijk hiervoor op de tweede pagina.

WARME (LUNCH)

GERECHTEN OP DE

VOLGENDE PAGINA
>>>



ONZE SPECIALITEITEN

Onze specialiteiten worden geserveerd met Vlaamse
steakfrites en een verrassende salade.

* Saté a la Minckelers €18,50
De droom van elke pinda! Licht pikante saté

van malse kip. Keuze uit Vlaamse steakfrites of
stokbrood.

* Maastrichts zuurvlees €18,50
Typisch gerecht uit Maastricht. Runderstoofvlees in
een zoet-zure saus van Limburgse stroop en uien.

* Steak maison €2295
Kogelbiefstuk met een zoete Madeirasaus met
gebakken spekjes, champignons en uitjes.

WARME LUNCH GERECHTEN

Warme gerechten worden geserveerd met Vlaamse
steakfrites en een verrassende salade.
Pastagerechten enkel met salade.

* Macho steak € 22,50

Kogelbiefstuk met “body” met een peperroomsaus.

* Argentijnse steak 300 gram € 2495
Malse steak met Argentijnse kruiden geserveerd
met barbecue- en huisgemaakte knoflooksaus. Deze
steak kunt u enkel rare, medium/rare of medium laten
bereiden.

* Luikse bouletten €1895

Twee grote gehaktballen in een Luikse uiensaus.

* Knien vaan bomma €1995
Twee “batse” konijn naar het recept van bomma
Collie.

* Avocado burger 7 €16,50
Vegetarische avocadoburger met gefrituurde
uienringen, sla, tomaat en een huisgemaakte saus.

* Gourmet burger €17,50
220 gram medium gebakken Angus beef burger met
sla, tomaat, augurk, cheddarkaas en rode ui.

* Souvlaki schotel 250 gram € 19,50
Grieksgekruid varkensvlees van de bakplaat met
huisgemaakte tzatzikisaus.

* Visovenschotel €19,50
Zachte witvis in een met kaas gegratineerde
mosterdroomsaus.

* Schotse zalm € 21,50
Mooie roze Schotse zalm met een romige
wittewijn-dillesaus.

* Vegetarische pasta @7 vegan mogelik € 16,50
Penne in walnotenolie met rucola, rode ui,
zongedroogde tomaten, Parmezaanse kaas en
pijnboompitjes.

* Pasta lax €19,50
Penne in walnotenolie met rucola, rode ui,
zongedroogde tomaten, Parmezaanse kaas,
pijnboompitjes en gerookte zalm.

WEEKGERECHTEN

Elke week presenteren wij weer nieuwe gerechten
die passen bij het seizoen. Kijk op de eerste pagina
voor de gerechten van deze week.

ALLERGIEEN / DIEETWENSEN

Heeft u een allergie? Vraag ons naar de
mogelijkheden en wij helpen met het zoeken naar
een passende oplossing. Wij beschikken over een

glutenvrije- en lactosevrije menukaart.

BORRELEN

Finger foods zijn te bestellen tot 18:00 uur en na
20:00 uur. Heerlijk bij één van onze aperitieven,
cocktails, (speciaal) bieren of frisse wijnen.

FINGER FOODS
* Mandje gezelligheid ¢~ €750

Vers afgebakken (stok)brood met huisgemaakte
kruidenboter, tomatentapenade en gemarineerde
olijven.

* Old Amsterdam kaasballen o €10,50

10 stuks geserveerd met mosterd.

* Bitterballen €895
12 stuks geserveerd met mosterd.

* Bittergarnituur €895
12 stuks geserveerd met mayonaise.

* Vlammetjes €10,50
10 stuks geserveerd met chilisaus.

* Kiploempia'’s €10,50
10 stuks geserveerd met chilisaus.

+ Calamaris €10,50
10 stuks geserveerd met knoflooksaus.

* Chickenwings €10,50
10 stuks geserveerd met chilisaus.

* Gemarineerde olijven &~ €495
* Bierplankje €1995

Mix van verschillende hapjes, lekker voor bij de
borrel. Geserveerd met chilisaus, mayonaise en
knoflooksaus.



DINER

U kunt dagelijks tussen 18:00 uur en 22:00
uur gebruik maken van onze dinerkaart voor
heerlijke warme gerechten of
maaltijdsalades.
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VOORGERECHTEN

Voorgerechten worden geserveerd met (stok)brood
en roomboter.

* Mandje gezelligheid &~ €750
Vers afgebakken (stok)brood met huisgemaakte
kruidenboter, tomatentapenade en gemarineerde
olijven.

* Soep van de chef €725
Vraag een van onze medewerkers voor de soep van
de chef.

* Limburgse mosterdsoep €725
Romige mosterdsoep met gebakken spekjes.

* Franse uiensoep €750
Volgens oud familierecept, gegratineerd met kaas.

* Carpaccio van ossenhaas €13,25
Dun gesneden ossenhaas, pijnboompitjes,
zongedroogde tomaten, Parmezaanse kaas, rucola
en aceto balsamico.

* Kleine salade serranoham €1325
Fris gemengde salade met dun gesneden Spaanse
ham en verse meloen.

* Kleine salade aux Lardons €13,25
Fris gemengde salade met gebakken spekjes en
pijnboompitjes.

* Kleine salade gerookte zalm €1395
Fris gemengde salade met gerookte Schotse zalm,
huisgemaakte cocktailsaus, kappertjes en rode ui.

* Kleine Griekse salade €1325
Fris gemengde salade, feta kaas, groene pepers,
gemarineerde olijven, rode ui, koolsalade en
huisgemaakte tzatziki.

ONZE SPECIALITEITEN

Onze specialiteiten worden geserveerd met Vlaamse
steakfrites en een verrassende salade.

* Saté a la Minckelers €18,50
De droom van elke pinda! Licht pikante saté
van malse kip. Keuze uit Vlaamse steakfrites of

stokbrood.

* Maastrichts zuurvlees €18,50
Typisch gerecht uit Maastricht. Runderstoofvlees in
een zoet-zure saus van Limburgse stroop en uien.

* Steak maison €2295
Kogelbiefstuk met een zoete Madeirasaus met
gebakken spekjes, champignons en uitjes.

HOOFDGERECHTEN

Hoofdgerechten worden geserveerd met Vlaamse
steakfrites en een verrassende salade.
Pastagerechten enkel met salade.

* Macho steak € 22,50

Kogelbiefstuk met “body” met een peperroomsaus.

* Argentijnse steak 300 gram € 2495
Malse steak met Argentijnse kruiden geserveerd
met barbecue- en huisgemaakte knoflooksaus. Deze
steak kunt u enkel rare, medium/rare of medium laten
bereiden.

* Luikse bouletten €1895

Twee grote gehaktballen in een Luikse uiensaus.

* Knien vaan bomma €1995
Twee “batse” konijn naar het recept van bornma
Collie.

* Avocado burger €16,50
Vegetarische avocadoburger met gefrituurde
uienringen, sla, tomaat en een huisgemaakte saus.

* Gourmet burger €1750
220 gram medium gebakken Angus beef burger met
sla, tomaat, augurk, cheddarkaas en rode ui.

* Souvlaki schotel 250 gram €19,50
Grieksgekruid varkensvlees van de bakplaat met
huisgemaakte tzatzikisaus.

* Visovenschotel €19,50
Zachte witvis in een met kaas gegratineerde
mosterdroomsaus.

* Schotse zalm € 21,50
Mooie roze Schotse zalm met een romige
wittewijn-dillesaus.

* Vegetarische pasta ' vegan mogelik € 16,50
Penne in walnotenolie met rucola, rode ui,
zongedroogde tomaten, Parmezaanse kaas en
pijnboompitjes.

* Pasta lax €19,50
Penne in walnotenolie met rucola, rode ui,
zongedroogde tomaten, Parmezaanse kaas,
pijnboompitjes en gerookte zalm.

WEEKGERECHTEN

Elke week presenteren wij weer nieuwe gerechten
die passen bij het seizoen. Kijk op de tweede pagina
voor de gerechten van deze week.

MAALTIJDSALADES,
KINDERGERECHTEN EN
NAGERECHTEN OP DE
VOLGENDE PAGINA
>>>



MAALTIJD SALADES

Maaltijdsalades worden geserveerd met
(stok)brood en roomboter.

* Salade aux Lardons €16,75
Fris gemengde salade met gebakken spekjes en
pijnboompitjes.

* Salade carpaccio €17,75
Fris gemengde salade met dun gesneden

ossenhaas, pijnboompitjes, zongedroogde tomaten,
Parmezaanse kaas en aceto balsamico.

* Salade serranoham €16,75
Fris gemengde salade met dun gesneden Spaanse
ham, croutons en verse meloen.

* Salade gerookte zalm €17,75
Fris gemengde salade met gerookte Schotse zalm,
huisgemaakte cocktailsaus, kappertjes en rode ui.

* Griekse salade ©“ €16,75
Fris gemengde salade, feta kaas, groene pepers,
gemarineerde olijven, rode ui, koolsalade en
huisgemaakte tzatziki.

+ Salade v/d week € ..
Elke week presenteren wij weer een nieuwe salade
van de week. Kijk hiervoor op de tweede pagina.

ALLERGIEEN / DIEETWENSEN

Heeft u een allergie? Vraag ons naar de
mogelijkheden en wij helpen met het zoeken naar
een passende oplossing. Wij beschikken over een

glutenvrije- en lactosevrije menukaart.

VOOR DE KLEINTJES

Alleen voor kinderen tot en met 12 jaar!

* Superman €1095
Vlaamse steakfrites met een kroket, frisse salade en
mayonaise. Ook mogelijk met twee kroketten.

* Pinoccio €1095
Vlaamse steakfrites met een frikandel, frisse salade
en mayonaise. Ook mogelijk met twee frikandellen.

* Hulk’s favourite € 12,50
Vlaamse steakfrites met een schnitzeltje, frisse
salade en mayonaise.

* Batman «“ € 12,50
Vlaamse steakfrites met kaasbitterballen, frisse
salade en mayonaise.

NAGERECHTEN

* Truffelmousse €795
Callebaut chocolade mousse met een pure
ganachelaag en cacao.

* Homemade tiramisu €795
Huisgemaakte tiramisu op basis van mascarpone en
amaretto.

* New York Cheesecake €795
Klassieke NY-style cheesecake met een saus van
tropisch fruit of caramel.

* Brownie & coffee €795
Dubbel plezier. Koffie met slagroom geserveerd

met een heerlijke brownie van chocolade, caramel,
pecannoten en walnoten.

* Kinderijsje €595

Surprise ijsje voor kinderen.

WIJNKAART

In samenwerking met wijnhuis Christiaens.

WITTE WIJN

» Amélie Chardonnay droge witte huiswijn
Frankrijk, Languedoc | Chardonnay

* Niersteiner zoete witte huiswijn
Duitsland, Nierstein | Riesling, Muller-Thurgau

* Amélie Sauvignon
Frankrijk, Languedoc | Sauvignon Blanc

* Indesio Pinot Grigio
Italié, Veneto | Pinot Grigio

ROSE WIJN

* Amélie Syrah Rosé droge rosé huiswijn
Frankrijk, Languedoc | Syrah

* Marco Real Garnacha Rosado fruitige rosé
Spanje, Navarra | Garnacha Tinto

RODE WIJN

» Amélie Merlot rode huiswijn
Frankrijk, Languedoc | Merlot

* Black & Red Cabernet Sauvignon

Frankrijk, Languedoc | Cabernet Sauvignon
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WARME DRANKEN

* Koffie / thee / espresso

* Koffie met slagroom

* Cappucino/ koffie verkeerd

* Latte macchiato

* Chai latte

* Verse munt of verse gember thee
* Flat white / dubbele espresso

* Frappuccino met slagroom

* Warme chocomel met slagroom

* Smaakje in de koffie

Hazelnoot, caramel, chocolade of vanille.

% KOFFIE

JOVADO

ALCHOLISCHE DRANKEN

€ 3,00 * Bailey’s hot chocolate €825
€ 3,50 * Bailey’s koffie €825
€330 * Koffie Minckelers met advocaat € 8,25
€ 395 * lerse koffie met lerse whiskey €825
€395 * Franse koffie met Grand Marnier €825
€395 * Italiaanse koffie met amaretto € 8,25
€495 * Limburgse koffie met Els la Vera €825
€395 * Spaanse koffie met Likor 43 €825
€395 * Gluhwein enkel in het seizoen €395
€ 0,60 Wij gebruiken uitsluitend koffie “Royal” van

koffiebranderij Jovado. Online te bestellen via

www.jovado.be. Koffie voor de kenner!

LIMBURGSE VLAAI

Kleine trek of gewoon zin in iets lekkers voor bij de koffie? Probeer eens een smaakvolle
Limburgse vlaai! Deze serveren wij in diverse smaken met verse slagroom voor € 4,95

GEKOELDE DRANKEN

* Pepsi cola / Pepsi max

* Sourcy naturel / sprankelend
* Sourcy Dutch Blue / Red 0,75
+ SiSi Orange / Seven Up Sugar free
* Huisgemaakte ijsthee

* Lipton Ice Tea Green

* Rivella

* Chocomel / Fristi

* Verse jus d’'orange

* Tonissteiner Agrumes

* Tonissteiner Vruchtenkorf

* Gerolsteiner Apfelschorle

* Royal Club Appelsap

* Royal Club Bitter Lemon

* Royal Club Cassis

* Royal Club Ginger Ale

* Royal Club Tonic

MOCKTAILS

* Crodino l'aperitivo non alcolico

* Virgin Sunset
Verse jus d'orange, seven up en grenadine

€ 3,20
€ 3,20
€795
€ 3,20
€ 3,30
€ 3,30
€ 3,30
€ 3,30
€395
€395
€395
€395
€ 3,30
€ 3,30
€ 3,30
€ 3,30
€ 3,30

€495
€6,75

APERITIEVEN
* Prosecco piccolo 0,20 € 8,50
* Aperol spritz € 8,50
* Arancello spritz Vecchio Sud € 8,50
* Licor 43 spritz € 8,50
* Limoncello spritz € 8,50
* Strawberry spritz € 8,50
COCKTAILS
* Mincky Orange €125

Malibu, amaretto, verse jus d'orange en grenadine.

* Super Sangria € 1,25

Rode wijn, licor 43, cointreau, seven up.

* Long Island Iced Tea € 1,50

Tequila, vodka, gin, triple sec, citroensap en cola.

* Tequila Sunrise €10,50

Tequila, verse jus d'orange en grenadine.

* Cuba Libra €10,50

Captain Morgan Spiced, cola en citroen.

* Balon 43 €895

Licor 43, bruiswater, sinaasappel en citroen.

* Limoncello Tonica €9°25
Limoncello, Fever-tree tonic en citroen.

e Hendrick’s Gin Tonic € 11,25

Fever-tree tonic, jeneverbes, sinaasappel.
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MINCKELERS: DE PLEK VOOR
(BRAND) BIERLIEFHEBBERS

Naast een smaakvolle maaltijd kunt u ook bij ons
terecht als u liefhebber bent van speciaalbieren. Wij
hebben een ruim assortiment aan Nederlandse en
buitenlandse (speciaal)bieren. Onze bierkaart wordt
regelmatig vernieuwd met bekende en minder
bekende bieren. Op de tap vindt u altijd zeven
verschillende bieren met elk hun eigen kenmerk.
Rijk, krachtig, soepel, bitter, zoet, robuust, intens,
karaktervol of vernieuwend...

Als Brand Proeflokaal serveren wij u altijd het
volledige assortiment van Brand Bier. Ook de laatste
nieuwe winnaars van de Brand Bierbrouwerij zijn
bij ons als eerste beschikbaar.

Niet alleen bij Minckelers kunt u terecht voor al
deze smaakvolle bieren. De stad Maastricht doet het
erg goed! Wij zijn een trots lid van de Mestreechter
Brandslang. De Mestreechter Brandslang, bestaande
uit vijftien bijzondere etablissementen, hebben stuk
voor stuk een unieke uitstraling en behoren tot de
top van de Nederlandse horeca. Allen verenigd door
het bier waar ‘Limburg trots op is’: Brand Bier.

BRAND BIEREN

* Brand Pilsener 0,25/ 0,50 va. €395
* Brand Dubbelbock * €495
* Brand Ipa €495
* Brand Lentebock * €495
* Brand Oud-Bruin €350
* Brand Winterbock * €495
* Brand Weizen 0,30 / 0,50 va €495

* Enkel te verkrijgen 1n het bijpassende
seizoen. Afhankelijk van het seizoen serveren
wi] de meeste Brand bieren van de tap.

ALCOHOLVRIJE BIEREN

+ Affligem Blond 0,0% €4,25
* Amstel Radler 0,0% €425
* Brand Ipa 0,0% €425
* Brand Weizen 0,0% €425
* Heineken 0,0% €375

SPECIAAL BIEREN V/D TAP

* Bieren van de tap €.
Altijd 7 speciaal bieren van de tap! Kijk op de eerste
pagina voor onze speciaal bieren van de tap of vraag
een van onze medewerkers.

SPECIAAL BIEREN

+ Affligem Belgisch Wit €495
+ Affligem Tripel €495
» Apple Bandit € 4,00

* Brouwerij Maastricht Maltezer amber € 6,95

* Brouwerij Maastricht Elisabeth tripel € 695

* Brugse Zot €495
* Chimay Bleue € 5,50
* Duvel € 5,50
* Fourchette €595
* Kasteel Cuvée du Chateau €595
* Kasteel Rouge €525
* Kriek Mort Subite €495
* La Chouffe €550
* Liefmans Fruitesse €495
* Paulaner Hefe-Weil3bier 0,50 € 6,50
* Straffe Hendrik Quadrupel €595
* Val-Dieu Blonde €495
* Val-Dieu Brune €495
* Val-Dieu Grand Cru €550
* Westmalle Dubbel €525
* Westmalle Tripel € 5,50



MAASTRICHTSE BEELDJES

Wij bieden verschillende beeldjes aan van historische Maastrichtse personen. Voor meer informatie kunt u
terecht bij een van onze medewerkers. Voorbeelden van de beeldjes kunt u vinden aan de ingang bij de bar.

Mestreechter Geis € 35,00
De Maastrichtse Geis is een volkseigen karaktertrek van de Maastrichtenaar, gevoel voor humor en de
betrokkenheid van het Maastrichtse volk. Het is ook een symbool voor de manier waarop de Maastrichtenaar
leeft, drinkt en zingt. Het standbeeld van de Mestreechter Geis is te vinden op het pleintje bij de Stokstraat.

Jan Pieter Minckelers € 35,00
Jan Pieter Minckelers was een Nederlands wetenschapper en uitvinder. Hij was de ontdekker van het lichtgas
(steenkoolgas) en uitvinder van de gasverlichting. Op de Markt staat zijn standbeeld. Door middel van een kleine
donatie kunt u de vlam van Jan Pieter Minckelers laten branden.

‘t Mooswief € 35,00
‘t Mooswief beeldt de vroegere groenteverkopers uit. Letterlijk vertaald staat ‘t Mooswief voor “de Groentevrouw”.
‘t Mooswief is het laatste grote werk van de Maastrichtse beeldhouwer Charles Vos. Het standbeeld van ‘t
Mooswief is te vinden op de Markt.

Ingel vaan Mestreech € 35,00
Ook wel bekend als het wapen van Maastricht. “Zijnde een rood schild, beladen met een vijfpuntige ster van
zilver; het schild van achteren vastgehouden door een engel en gedekt door een kroon van goud.”

3 Sjoenste € 35,00
Het Maastrichtse trio de 3 Sjoenste bestaat uit Ensick de Klétskop, Pie de Bokkem en Flup de Kooistart. Flup de
Koojstart was veedrijver bij een slachthuis die de gewoonte heeft om aan de staart van koeien te draaien die niet
willen lopen. Pie Lemair, die toen onder andere de Fanfare “Sint Joezep” dirigeerde, schreef een operette waarin
deze drie personen de hoofdrol speelden. Verder is over de drie vrij weinig bekend.

Fons Olterdissen € 35,00
Fons Olterdissen was een Nederlandse schrijver, dichter en componist. Zijn werk, dat bestaat uit toneelstukken
en opera’s, behoort tot het bekendste dat ooit in het Maastrichts of zelfs in het Limburgs geschreven werd. Het
standbeeld van Fons Olterdissen is te vinden aan de Grote Looiersstraat.



